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RESUMO

O Brasil € um dos paises que mais produz residuos agroindustriais,
como os residuos de frutas pelas industrias de polpas, o que tem contribuido
para o aumento da producgdo do lixo organico, provocando graves problemas
ambientais. Com essa problematica o projeto vem proporcionar estudos com
residuos de frutas, visando avaliar a digestibilidade desses residuos em
frangos de corte a partir da coleta das excretas. O experimento sera conduzido
em delineamento inteiramente casualizado com dois tratamentos e doze
repeticoes, compostas por 5 aves cada. Os tratamentos serdo as dietas
referéncia e a dieta teste, constituida de 80% da dieta referéncia e 20% de
residuos de frutas. Serdo avaliados matéria seca (%), energia bruta Kcal/kg,
umidade, proteina bruta (%), extrato etéreo (%) e cinzas.

PALAVRAS-CHAVE: problemas ambientais, excretas, lixo organico, polpas,

residuos



Abstract

Brazil is one of the countries that produce organic residues, such as
residues of the fruit pulp industries, which has contributed to the increased
production of organic waste, causing serious environmental problems. With this
problem the project is to provide studies with fruit waste, to evaluate the
digestibility of such residues in broiler chickens from the collection of excreta.
The experiment will be conducted in a completely randomized design with two
treatments and twelve repetitions, composed of five birds each. The treatments
are diets reference and test diet consisted of 80% of the reference diet and 20%
of fruit residues. Will be evaluated dry matter (%), gross energy Kcal / kg,
moisture, crude protein (%), ether extract (%) and ashes.

KEYWORDS: environmental problems, excreta, organic waste, pulp, waste



1. INTRODUGAO

O Brasil produz, anualmente, 40 milhdes de toneladas de frutas,
ocupando a segunda colocag¢ao no ranking mundial. Embora a maior parte das
frutas produzidas seja comercializada na forma “in natura”, nos ultimos oito
anos o mercado de produtos processados (conservas, polpas congeladas e
sucos) vem apresentando um crescimento na ordem de 10% ao ano
(MENDES, 2007).

Segundo dados da FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION
(FAO), citados por LOUSADA JR.(2005), calcula-se que, nos paises em
desenvolvimento, como resultado do processamento de frutas, sejam gerados
40% de residuos agroindustriais. Tais residuos representam custos
operacionais para as empresas, uma vez que estas precisam dar destino
adequado a este material, evitando que se tornem fontes de contaminacao
ambiental (LOUSADA JR., 2005). Uma das alternativas € usar os residuos em
substituicdo de subprodutos na dieta animal, no intuito de manter o
desempenho dos animais e melhorar a relacédo custo/benéfico do produtor.

O acai é uma fruta pequena de cor roxa escura proveniente da palmeira
conhecida como acgaizeiro (Euterpe Oleracea). A fruta é conhecida por suas
propriedades nutricionais, seu alto teor de antocianinas e por ser antioxidante,
além do seu alto valor calérico com elevado percentual de lipideos (gorduras),
minerais (potassio, calcio, magnésio, cobre, manganés), vitaminas (E e B1) e
fibras Apud BAYLE, 2014.

De acordo com Mochituri et al (2011) o agai destaca-se pela grande
abundancia, facilidade de manejo, importancia social e mercado promissor.

O carogo do agai (Euterpe oleracea Mart.) constituem alternativa para a
redugdo dos custos com alimentagdo e apresenta grande potencial para
geracao de energia, bem como para utilizagdo como adubo organico. Apesar
de ser um produto bastante popular, sdo escassos os trabalhos na literatura a
respeito da composicdo do acai e as diferencas entre as espécies cultivadas
em diferentes regides do territério brasileiro (SANGRONIS et al.; 2006;
SCHIRMANN et al., 2009). Assim como nao se verificou informagdées no

tocante ao uso do carogo de acai na alimentagao de animais ndo ruminantes.



O consumo é provavelmente o fator determinante mais importante do
desempenho animal e esta, normalmente, correlacionado ao teor de nutrientes
que podem ser aproveitados do alimento, ou seja, sua digestibilidade
(ROMNEY:;GILL,2000). Para EUCLIDES et al. (1993), tdo importante quanto a
estimativa do valor nutritivo, € o conhecimento de como utiliza-lo, levando-se
em consideragao as exigéncias nutricionais dos animais, no que diz respeito a
energia, proteina, minerais, vitaminas, consumo e digestibilidade.

O sucesso da atividade avicola depende do equilibrio entre
produtividade e lucratividade (BRANDALIZE, 2001), na qual 70 a 80% do custo
total de producdo refere-se a alimentacdo. Por esse motivo, varios
pesquisadores buscam fontes alternativas para a reducido de custo sem perda
de qualidade.

Este trabalho tem como objetivo avaliar a digestibilidade de residuos do

agai para frangos de corte.

2. REVISAO BIBLIOGRAFICA

2.1. Evolugao da avicultura de corte no Brasil

A domesticacdo da galinha teve origem na india e as atuais variedades
foram originadas da espécie asiatica selvagem Gallus gallus, conhecida
também como Gallus bankiva e Gallus ferrugineus. No Brasil, a producao de
aves teve inicio em 1532, com a vinda das primeiras ragas trazidas pelos
colonizadores portugueses. (LOPES, 2011)

Até o final da década de cinquenta, a avicultura era praticada de forma
tradicional e familiar, era conhecida como produgao de frango “caipira”, uma
atividade voltada para subsisténcia, os criadores nao tinham conhecimento dos
cuidados necessarios quanto a nutricdo e procedimentos técnicos (CARMO,
1999; LANA, 2000). A industrializagcdo do setor se tornou mais significativa
ap6s a Segunda Guerra Mundial, quando os Estados Unidos comegaram a
exportar sua tecnologia e seu modelo de produgao padronizado para o resto do

mundo, inclusive para o Brasil (RIZZI, 1993).



Em 1940, iniciou-se a introducao de racas hibridas norte americanas de
frangos, no Brasil. Os anos de 1960 foi um marco para a ruptura na avicultura,
antes realizada de forma tradicional, passou a ser modernizada, utilizando
maquinas e equipamentos, que visavam aumentar a produtividade (BELUSSO;
HESPANHOL, 2010).

Na década de 1970 a industria de frangos brasileira cresceu em média
12% ao ano, sendo que os principais investimentos ocorreram na regidao Sul,
uma regiao de grande producado de milho e de crescente produgao de soja. E
com estimulo de fomento e crédito para o desenvolvimento, a avicultura tornou-
se a principal atividade do ramo industrial de carnes (RIZZI, 1993; QUEIROZ,
2002). Tanto que, em 1975, o Brasil passou a exportar carne de frango,
durante a década de 80, e as empresas exportadoras brasileiras comegaram a
investir em processos que aumentassem a cadeia produtiva como genética e
em novas tecnologias (CANEVER et. al, 1997).

2.2. Mercado avicola no Brasil

2.2.1. Producéao

O Brasil ocupa a terceira posigdo no ranking mundial dos maiores
produtores de carne de frango, sendo superado apenas por Estados Unidos e
China. A produgéao de carne de frango atingiu em 2010, cerca de 12 milhdes de
toneladas, apresentando crescimento de 65% no periodo de 2002 a 2010, e a
projecao é chegar aos 13 milhdes ao final de 2011 (MAPA, 2011).

Em 2012, segundo a Unido Brasileira de Avicultura - UBA (2013), a
producao mundial de carne de frango chegou a 82,31 milhdes de toneladas,
apresentando aumento de quase 2% em relagdo ao ano anterior. No ranking
dos principais paises produtores de frango, o Brasil se manteve na terceira
posicao, com 12,64 milhdes de toneladas, atras apenas da China com 13,7
milhdes de toneladas e dos Estados Unidos que € o maior produtor mundial
com 16,47 milhdes de toneladas (UBA, 2013).



2.2.2. Exportacao

O Brasil lidera o ranking mundial dos maiores paises exportadores de
carne de frango desde 2005 a lideranga na exportagcdo de carne de frango
(UNITED STATES DEPARTMENT OF AGRICULTURE, 2010; UBABEF, 2013).
Em 2014, foi responsavel por 34,4% dos embarques totais, seguido pelos
Estados Unidos, com 31,5%, e Unido Européia, com 10,5%, conforme dados
do USDA. E nesse mesmo ano, foram exportadas 3,6 milhdes de toneladas de
carne de frango in natura para 139 paises, a maior quantidade anual da histéria
e 2,7% maior que a do ano anterior.

A Arabia Saudita é o principal pais comprador do Brasil, tendo importado
642,5 mil toneladas da carne nacional em 2014, o que representa 17,6% do
volume exportado pelas industrias brasileiras em 2014. O Brasil exporta
também para o Japao (410,6 mil t); Hong Kong (315,5 mil t); Emirados Arabes
Unidos (255,6 mil t); e China (227,5 mil t). O numero de exportagbes sé vem
aumentando, segundo o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(ANUALPEC, 2011), em 2020 deve atingir 6,6 milhdes,e superara o dobro da
norte — americana prevista para aquele ano.

Os resultados sédo fruto da capacidade técnica e tecnoldogica na
producdo frangos e matrizes. As altas sanidades na produgdo avicola
presentes em toda a cadeia produtiva aliadas ao aumento da conversao
alimentar melhorando a produtividade garantem a avicultura um futuro
promissor como atividade mais relevante para o agronegdécio brasileiro
(THOMAS et al., 2007; NETO, 2011).

2.2.3. Consumo

Tradicionalmente a carne de frango criado no quintal ainda é preferéncia
no paladar da populacéo brasileira, devido ao sabor e a textura caracteristica,
porém nos ultimos 20 anos, ocorreu uma significativa mudanga nos habitos
alimentares da populacdo brasileira, com um aumento consideravel no
consumo de carne de frango industrializado. Acredita-se que esse aumento

tenha acontecido devido a qualidade do produto ofertado, a facilidade no seu



preparo e ao preco acessivel para a populagao. O consumidor brasileiro tem a
sua disposicao um produto barato e de excelente qualidade sanitaria e
nutricional, com uma grande quantidade de produtos in natura e processados,
como frango inteiro e cortes congelados, resfriados e industrializados, na forma
de empanados, marinados, temperados, cozidos e outros (UBA, 2009).

Segundo dados da ABPA, no Brasil, o consumo médio per capita /ano
de carne de frango saltou de 29,91 kg em 2000 para 45 kg por habitante em
2012, ou seja, um expressivo aumento de 50,5%.

De modo geral, as granjas brasileiras de frango tém sido fortemente
beneficiadas pela auséncia das principais doengas contagiosas, como a
influenza aviaria, que vem assolando varios paises produtores. Fazendo com
que a carne de frango brasileira aumentasse ainda mais seu potencial para
estar na mesa dos consumidores ao redor do mundo. Outro fator considerado
importante que levou ao aumento do consumo € o preco mais barato e o facil

acesso das classes sociais com menor poder aquisitivo (CEPEA, 2014).

2.4. Panorama atual da avicultura de corte no Brasil

Em 2012, o Brasil passou por algumas dificuldades na fabricacdo de
racao, devido o aumento do prec¢o da soja ocasionado pela estiagem na regiao
Sul, e pela quebra da safra de milho nos Estados Unidos, que fez com que
houvesse elevagao nos precos do grao, durante a safra. Devido a esses fatores
houve queda na producgao de carne de frango e apesar do ocorrido o Brasil se
manteve na terceira posigdo no ranking dos principais paises produtores de
frango, com 12,64 milhées de toneladas, atras apenas da China com 13,7
milhdes de toneladas e dos Estados Unidos que € o maior produtor mundial
com 16,47 milhdes de toneladas (UBA, 2013).



A produgdo mundial de carne de frango chegou a 82,31 milhdes de
toneladas. Sendo que os principais estados produtores de frango de corte se
concentram nas regides Sul, Sudeste e Centro-Oeste. Juntos, no ano de 2012,
eles responderam por 95,84% da produgdo nacional. Ja em termo de
importagcdo o Oriente Médio € o principal comprador de carne de frango
brasileira, em 2012 importou 1,39 milhdo de toneladas, seguido da Asia 1,13
milhdo de toneladas. O Brasil comercializa ainda para a Unido Européia e
demais paises da Europa, que nao fazem parte deste grupo, além das
Américas e Oceania segundo a Unido Brasileira de Avicultura - UBA (2013).

De acordo com o relatorio anual da Associagao brasileira de proteina
animal (ABPA, 2014), o Brasil foi o maior exportador mundial de carne de
frango do mundo em 2013, sendo a regido sul de maior concentragdo de
producéo.

Devido as técnicas de melhoramento genético das aves, juntamente com
o aperfeicoamento das técnicas de criacdo, ocasionaram em melhorias na
produtividade das aves, na conversao alimentar e nas taxas de sobrevivéncia
(TENORIO, 2015).

2.5 Perspectivas para os préoximos anos

A expectativa € que nos proximos anos esse segmento apresente
acentuado progresso, principalmente na produgcdo de carne de frango, cuja
taxa anual de crescimento esta estimada em 4,2%, a frente da bovina, com
2,1%, e suina, 2,0%. Para Brasil (2012), todos esses valores sao considerados
satisfatérios para atender a demanda interna e externa.

A taxa de crescimento de produgao da carne de frango deve alcangar
4,22%, anualmente, nas exportagdes, com expansao prevista em 5,62% ao
ano, o Brasil devera continuar na lideranga mundial (MAPA, 2014).

Como sugere o USDA, em 2015 a produgao do Brasil ira superar a
marca dos 13 milhdes de toneladas. Ja a producédo da China segue caminho
inverso. Atingiu seu pico em 2012 (13,7 milhées de toneladas), recuando em
2013 e 2014. Em 2015 deve se estabilizar, repetindo os 13 milhdes de
toneladas deste ano (AVISITE, 2014).



2.6. Potencial de utilizagao de subprodutos do despolpamento de frutas
na alimentagao animal

O Brasil é o terceiro maior produtor de frutas do mundo, e, com essa
posi¢cao no ranking mundial o setor industrial fruticola gera grande quantidade
de residuos orgénicos. Porém €& pouca a preocupagdao dos setores
agroindustriais em relagdo ao destino dos residuos gerados, que nao sendo
devidamente tratados, causam grandes impactos ambientais. O
aproveitamento desses residuos seria fundamental para preservar os recursos
naturais e, principalmente, diminuir o desperdicio e a poluicdo ambiental
(SOUSA, 2011; FAO, 2013; FREITAS, 2014).

Os residuos oriundos do processamento do fruto do agai (Euterpe
oleracea Mart.) constituem alternativa para a redugdo dos custos com
alimentacdo. Entretanto, para que se possa incorpora-lo em racdes para
ruminantes, faz-se necessaria sua caracterizacao, incluindo-se conhecimento
de sua composicao quimica, da aceitabilidade e do desempenho animal.

Em experimento com carneiros machos n&o-castrados, utilizando 0, 5,
10, e 15% de substituicdo o volumoso por caro¢o de agai, foi verificado que o
carogo de agai apresentou em média 5,94% de proteina bruta (PB) e 94,67%
de fibra em detergente neutro (FDN). Observou-se reducéo gradativa do teor
de NDT da dieta, fazendo com que houvesse estabilidade nas estimativas de
eficiéncia de transformacdo dos alimentos em produto animal, parametro
mensurado via CA. Esta avaliacdo indica que, ao se implementar maiores
niveis de ganho, com a mesma conversao, propicia-se maior quantidade de
produto animal por unidade de tempo. Desta forma, o efeito palatabilizante do
carogo de agai pode constituir vantagem produtiva para sua inclusao e dietas
para animais ruminantes (GOMES, 2009).

Em outro trabalho avaliou-se a semente do agai como ingrediente em
alimentos extrusados para caes. Para isto, cinco dietas isonutritivas foram
formuladas, com a substituicdo da fibra de cana pela semente de acai (fibras
com composi¢cdes semelhantes), nas adicbes de 0, 2%, 4%, 6% e 8%.

Determinou-se a composicao quimica e de antioxidantes da semente de acai e



os efeitos de sua ingestdo sobre as caracteristicas fecais e digestibilidade dos
nutrientes para caes. A semente do acai apresentou elevada atividade
antioxidante in vitro e concentracdo de compostos antioxidantes, como
polifendis totais, taninos e antocianinas. Os coeficientes de digestibilidade de
alimentos para cades nao sofreram modificagdo com inclusbes de semente de
acgai em substituicdo a fibra de cana, até 8%, demonstrando que esta fibra é
compativel com outra fonte de fibra atualmente empregada em petfood.
(FELSSNE et al., 2015)

VALADARES FILHO et al., 2006 Por conter taninos, o caro¢co do acai
possui sabor adstringente sendo indigesto para formulagdo de ragdo animal,
além de apresentar baixo valor nutricional para ruminantes, requerendo etapas
complementares de beneficiamento, o que acarreta o aumento dos custos de

producéo.

2.7. Acgai (Euterpe oleracea Mart)

2.7.1. Taxonomia e Denominacdes

O acaizeiro (Euterpe oleracea Mart.) da familia Arecaceae, de nomes
populares: acgai, jucara, acgai-de-touceira, acai-do-para, acai-verdadeiro e
palmiteiro (NASCIMENTO, 2008), engloba, aproximadamente, 200 géneros e
cerca de 2600 espécies (Jones, 1995) e esta amplamente distribuido pela
América do Sul e Central, em florestas de terras baixas e montanhas de
florestas tropicais.

No Brasil e nos paises circunvizinhos sdo encontradas cinco espécies:
Euterpe edulis Mart., Euterpe catinga Wallace, Euterpe oleracea Mart., Euterpe
longebrateata Barb. Rodr. e Euterpe precatéria Mart. Destas, apenas a primeira
se distribui até o sul do Brasil pela costa Atlantica, as demais espécies
distribuem-se pela Floresta Amazénica (SCHIRMANN et al., 2009). E também
encontrado em areas permanentemente alagadas e em terra firme (Cavalcante,
1991), embora em densidades bem menores.

A espécie vegetal Euterpe oleracea Mart, ocorre de forma espontanea na

regido amazobnica, adaptada as condicbes elevadas de temperatura,



precipitacdo pluviométrica e umidade relativa do ar (NOGUEIRA, 2006).
Amplamente distribuida na floresta de varzea no estuario amazénico,
estendendo-se até a Venezuela e as Guianas (BERNAUD & FUNCHAL, 2011).

No sistema de Classificacdo de Cronquist (1981) o acaizeiro esta
ordenado na seguinte sequéncia hierarquica: Divisdo: Magnoliophyta; Classe:
Liliopsida; Subclasse: Arecidae; Ordem: Arecales; Familia: Arecaceae;

Subfamilia: Arecoidae; Género: Euterpe; Espécie: Euterpe oleracea Mart.

2.7.2. Descricao da planta

O acaizeiro é uma palmeira cespitosa que pode chegar até 30 m de
altura, com até 25 perfilhos por touceira em diferentes estadios de
desenvolvimento e tem capacidade de formar novos perfilhos na base da
touceira a cada ano. Segundo (CAVALCANTE, 1991), cada perfilho pode
produzir de 3 a 8 cachos de frutos por ano dependendo da fertilidade e
umidade do solo e da intensidade luminosa, visto que é uma planta que prefere
os terrenos alagados e areas umidas. As plantas adultas possuem perfilhos de
3 a20 m de altura e 7 a 18 cm de didmetro.

As folhas sdo compostas, pinadas, com arranjos espiralados de 40 a 80
pares de foliolos e sdo geralmente usadas para cobertura de casas. A
inflorescéncia do tipo cacho possui flores estaminadas e pistiladas. A
disposicdo das flores é ordenada em triades, de tal forma que cada flor
feminina fica ladeada por duas flores masculinas (NASCIMENTO, 2008;
Henderson & Galeano, 1996; Oliveira et al., 1998).



O acaizeiro floresce e frutifica o ano todo, com alta estagao entre agosto
e dezembro onde apresentam melhor qualidade sensorial (ROGEZ, 2000).

De acordo com (CRUZ, 2008 citado por OLIVEIRA, 2012 ) os frutos sao
drupas globosas e apresentam-se em cachos, que apresentam residuos florais
aderidos de coloracado roxa ou verde, quando maduros, variam entre 1cm e
2cm e pesando, em média, 1,5g. Seus frutos destacam-se como a parte mais
importante economicamente, porém seu consumo nao ocorre na forma in
natura, necessitando ser processado (OLIVEIRA,2012).

Por apresentar caules multiplos, o acgaizeiro também passou a ser
utilizado na industria de processamento de palmito, que, desde a década de
70, responde por grande parte da produgao nacional, em substituicdo ao
palmiteiro (E. edulis Mart.). Denomina-se semente de acai, o fruto despolpado,
que representa 83% do fruto, sendo obtido no ato da extragdo da polpa para
preparagao do suco de agai. (FERNANDES, 2011).

2.7.3. Composicao e valor nutricional

O dinamismo da nutricdo animal busca novas estratégias para melhorar
a digestibilidade dos alimentos e proporcionar condigbes que favorecam a
expressao do maximo potencial genético das aves (ARAUJO et al., 2007).

O uso de aditivos nas dietas de frangos de corte como, por exemplo, os
antioxidantes, podem substituir total ou parcialmente outros ingredientes de alto
custo, como a vitamina E, pois desenvolvem papéis iguais ou semelhantes a
ela e tornando os valores das dietas mais reduzidos, possibilitando um maior
lucro para o produtor (BOSCHINI, 2010).

A vitamina E é um antioxidante natural que protege as células do
organismo animal contra a lesdo causada por compostos quimicos reativos
conhecidos como radicais livres. Ela é importante para manter a estrutura dos
lipidios assim como a das membranas das células que tem lipidios em sua
estrutura (PAIM, 2011).



3. JUSTIFICATIVA

A regiao de Parintins, ilha situada a aproximadamente 400 Km de
Manaus-AM, é uma area produtora de frutos amazbnicos, como cupuacgu e
maracuja entre outros, que tém sido beneficiados por uma pioneira industria de
polpas de frutas congeladas instalada na cidade, possibilitando o estudo e
desenvolvimento de pesquisas, a partir da grande quantidade de residuos
gerados pelo processamento das frutas.

Esta agroindustria gera aproximadamente 20 toneladas de residuos por
ano, deste quantitativo, oito toneladas sdo de residuos de cupuagu (casca e
carogo) e uma tonelada de maracuja (casca e semente), sendo o restante
gerado por outras frutas processadas (Dados nao publicados).

Esses residuos sao de dificil descarte, sendo enviados para o lixado da
cidade, contribuindo ainda mais para o aumento da poluicdo ambiental.

Este substrato pode ser utilizado, entre outras aplicabilidades, no
preparo de ragao animal, pois na area da nutricdo, muitas pesquisas tém sido
realizadas na busca de alternativas que possibilitem a formulagdo de racdes
mais eficientes e econémicas, visto que a alimentagao constitui o item de maior
custo na produgao animal (STRADA et al., 2005).

Na avicultura brasileira, o gasto com alimentagao representa cerca de
70% dos custos médios de producao de frangos para abate, onde o sucesso
financeiro de qualquer granja estd, portanto, diretamente relacionado com os
precos dos ingredientes das ragoes.

Portanto, diante do exposto e do potencial biotecnolégico eminente,
torna-se bastante relevante que se avalie o aproveitamento de residuos da
agroindustria produtora de polpa de frutas congeladas instalada no municipio
de Parintins - AM, visto que na regido Norte, ndo existem relatos cientificos que
venham demonstrar a eficiéncia de se utilizar residuos de frutas na alimentagao
animal, principalmente residuos provenientes do acai.

A falta de estudos sobre a utilizacdo de residuos de acai na alimentacao
animais especificamente frangos de corte, faz com que haja um maior
desperdicio desses residuos, tornando-os poluentes para o meio ambiente.

Assim torna-se necessario o estudo da digestibilidade de residuos de

acgai na alimentagao de frangos de corte no municipio de Parintins- AM, a fim



de possibilitar resultados positivos no aproveitamento desses residuos na

alimentacao animal.

4. OBJETIVO GERAL

Determinar os coeficientes de digestibilidade aparente (CDA) da matéria
(MS), proteina bruta (PB) e energia bruta (EB) dos residuos de agai utilizados

para a produgao de ragao para frangos.

4.1 Objetivos especificos

* Determinar a eficiéncia dos residuos de acai na digestibilidade de
frangos de corte.
* Determinar a importancia da utilizacdo de residuos de acai na ragao de

frangos de corte.

5. MATERIAL E METODOS

O experimento sera realizado no Laboratério de Estudos e Pesquisas
em Producao e Nutricdo de Aves e Suinos (LEPPNAS), do curso de Zootecnia,
da Universidade Federal do Amazonas- UFAM, do Instituto de Ciéncias
Sociais, Educacao e Zootecnia- ICSEZ, Parintins- AM.

O ensaio de metabolismo sera realizado utilizando a metodologia da
coleta total das excretas em frangos de corte com 21 dias de idade. Seréo
utilizados 120 pintos de corte, ndo sexados da linhagem Cobb, com 21 dias de
idade, distribuidos em um delineamento inteiramente casualizado com dois
tratamentos e doze repeticdes, compostas por 5 (7) aves cada. Antes do
periodo de coleta as aves serdo alojadas nas dependéncias do aviario medindo
12 m de comprimento por 6 m de largura e 4 m de altura e receberam agua e
racao a vontade.

Os tratamentos consistiram em uma dieta referéncia, formulada a base
de milho e farelo de soja formulados de acordo com Rostagno et al. (2011),

enquanto que, a dieta teste, sera composta de 80% da ragao referéncia e 20%



dos substratos fungicos em duas etapas (iniciacdo dos primérdios e poés-
cultivo). As aves que participardo do ensaio serdo escolhidas ao acaso e
colocadas em gaiolas metabdlicas medindo 0,75 cm de comprimento, por 0,50
cm de largura e 0,50 de altura.

O ensaio tera duragao de nove dias, sendo quatro dias para a adaptacao
as dietas experimentais e cinco dias seguintes para a coleta das excretas, em
um intervalo de doze horas entre as coletas. As excretas serdao acondicionadas
em sacos plasticos, devidamente identificadas por repeticdo, e armazenadas a
—20°C ap6s cada coleta. No final do periodo experimental sera determinada,
por repeticdo, a quantidade de racdo consumida e a quantidade total de
excretas produzidas.

Ao final do ensaio, as excretas serdo descongeladas, homogeneizadas
de acordo com cada repeticdo e submetidas a pré- secagem em estufa de
circulagao forgada de ar 65°C por 72 horas. Seguidamente as amostras (dietas
experimentais e excretas) serdo moidas e acondicionadas em recipientes de
plastico para determinacdo da matéria seca (%), energia bruta Kcal/kg |,
umidade, proteina bruta (%), extrato etéreo (%) e cinzas (%).

Os resultados obtidos das analises, juntamente com a produgdo de
excretas e consumo de ragdo, serdao utilizados no célculo da energia
metabolizavel aparente e energia metabolizavel corrigida para nitrogénio

segundo a metodologia de Mattersonet al. (1965).

Energia Metabolizavel Aparente (EMA)

EMA Racao referencia= EB ing — EB exc

MS ing
EMA Racao teste= EB teste — EB exc
MS ing

EMA alimento= EMA ref + EMA teste — EMA ref

g alimento/ g ragao

Onde:
- EMA — energia metabolizavel aparente (Kcal/g);
- EB — energia bruta;

- Ingerida — referencia;



- Excretada — ingrediente testado ou referencia;

- MS — matéria seca;

- Referencia: dieta referencia ;

- Teste — dieta referencia + ingrediente teste;

- % substituicdo — nivel de substituicdo da dieta referencia pelo ingrediente

testado.

Energia Metabolizavel Aparente Corrigida (EMAN)

EMAn ingerida =EMAn referencia + (EMAnN teste — EMAN referéncia )
(% substituicao/100)

Onde:

- EMANn - energia metabolizavel aparente corrigida pelo balango de nitrogénio
calculada (Kcal/g);

- Ingerida — ingrediente testado;

- Referencia: dieta referencia;

- Teste — dieta referencia + ingrediente teste;

- % substituicdo — nivel de substituicdo da dieta referencia pelo ingrediente
testado.

Os dados serdao analisados pelo SAS LAB para verificagdo da
adequacao dos dados ao modelo linear. Em seguida, sera feita analise de
variancia pelo PROC GLM e analise de regressao polinomial através do SAS
(SAS INSTITUTE, 2001).

6. RESULTADOS

O presente projeto encontra-se em andamento, com previsdo de término

em Outubro. Devido a isso ainda ndo obtivemos resultados.

7. REFERENCIAS

AZEVEDO, A.B.A. Extracdo e fracionamento da gordura de cupuagu

(TheobromaGrandiflorum) com fluidos supercriticos. Campinas, SP, 2001.



ALVARENGA, B.O; BELETTI, M.E; FERNADES, E.A; SILVA, M.M; CAMPOS,
L.F.B; RAMOS, S.P. Efeitos de fontes alternativas de fosforo nas racdes de
engorda e abate sobre a morfologia intestinal de frango de corte. ANUALPEC.

Anuario da Pecuaria Brasileira. Sao Paulo: Instituto FNP,2011.

AVISITE. Fechado primeiro contrato de exportagdo para a China. Produgao
Animal - Avicultura, n.26, ano 03, junho/2009.

ARAUJO, J.A.; SILVA, J.H.V.; AMANCIO, A.L.L.; LIMA, M. R.; LIMA, C.B. Uso
de aditivos na alimentacao de aves. Acta Veterinaria Brasilica, v.1, n.3, p.69-77,
2007.

BRANDAZILE, V.H. 2001. Influéncia da nutricdo da matriz, sobre a performace

do frango. p 46. Em encontro técnico em ciéncias aviarias, Uberlandia.

CALZAVARA, B.B.G. Fruteiras: abieiro, abricozeiro, bacurizeiro, cupuacuzeiro.
Belém: IPEAN, 1970. v.1. (Série Culturas da Amazoénia, 2).

CARVALHO, A.V. Extragao, concentragao e caracterizacao fisico-quimicas e
funcionais das proteinas da semente de cupuacu
(TheobromagrandiflorumShum.). Campinas. SP. 2004. 151p. Tese (Doutorado
em Tecnologia dos Alimentos). Faculdade de Engenharia de Alimentos.

Universidade Estadual de Campinas. 2004.

CALZAVARA, B.B.G.; MULLER, C.H.; KAHWAGE, O.N.N. Fruticultura Tropical:
O cupuaguzeiro — cultivo, beneficiamento e utilizacdo do fruto. Belém:
EMBRAPA-CPATU, 1984.

CALLADO, N.H.; PAULA, D.R. Gerenciamento nde residuos de uma industria
de processamento de coco — estudo de caso. In: CONGRESSO BRASILEIRO
DE ENGENHARIA SANITARIA E AMBIENTAL, 20., Rio de Janeiro — RJ, 1999.
Anais...Rio de Janeiro: ABES, 1999. p1-10.



EUCLIDES, V.P.B.; MACEDO, M.C.M.; OLIVEIRA, M.P. Avalicado de diferentes
métodos de amostragem [para se estimar o valor nutritivo d forragens] sob

pastejo. Revista Brasileira de zootecnia, v. 21, n.4, p.691-701,1992.

FERNANDES, S. G.; PANIAGO, E.; LIMA, J. E. de. Analise de alternativas
relacionadas com a demanda e a oferta de carnes no Brasil. Revista de

Economia e Sociologia Rural, vol. 27, n.2, abr./jun. 1989, pp.437-461.

FREITAS, ERLANIA DO CARMO. Avaliacéo do potencial nutricional e funcional
de residuos do morango (Fragaria sp) e do cupuacgu (Theobromagrandiflorum).
/ Erlania do Carmo Freitas. -Itapetinga: UESB, 2014.

FERNANDES, L. S; MARTINS, B.G; PAIXAO, J.L; LUSTOZA, L. S. M; LEITE,
D. M. Aproveitamento da semente de acgai para producao de bebida a base de
café. Reveng - engenharia na agricultura, vigcosa - mg, v.19 n.6, novembro /
dezembro 2011

GONDIM, T.M.S.; AMARAL, E.F.; ARAUJO, E.D. Aptiddo para o cultivo do

cupuaguzeiro no estado do Acre. Comunicado técnico, v.127, p.1-4, 2001.

GOMES, D. I. UTILIZACAO DO CAROCO DE ACAI EM DIFERENTES NIVES
NA DIETA SOBRE O DESEMPENHO DE OVINOS EM CRESCIMENTO, 2009

LANA, G. Q. Avicultura. ED. RURAL LTDA, CAMPINAS SP, 2000.
LOUSADA JR, J.E.; NEIVA, J.N.M.; RODRIGUEZ, N.M.; et al. Consumo e
digestibilidade de subprodutos de processamento de frutos em ovinos. Revista

Brasileira de Zootecnia, v. 34, n. 2, p. 659-669.2005.

LOPES, J. C. O. Avicultura. — Floriano, PI: EDUFPI; UFRN, 2011. Acesso em:
28 de julho de 2015.

MOCHIUTTI, S.; QUEIROZ, J.A.L.de.; et al. Acdo de Tecnologias para a

Produgao Sustentavel e Processamento de Frutos de Acgai no Estuario



Amazbnico .Macapa: Embrapa Amapa, 20011. 5p. (EmbrapaAmapa3,

Comunicado Técnico 55).

MENDES, C.Q. Subprodutos da agroindustria de frutas como alternativa na

alimentacao de ovinos. In: Farmpoint. Acesso em: 29/07/2015.

NETO, Gabril Jorge. O espetaculo dos numeros do frango permanece em
cartaz. in: ANUALPEC - Anuario da pecuaria brasileira. Sdo Paulo:Instituto
FNP, 2011

OLIVEIRA, C. J. AS PROPRIEDADES NUTRICIONAIS E FUNCIONAIS DO
ACAI. Brasilia —-DF, 2012.

PAIM, A. N. UTILIZACAO DE GORDURA OXIDADA EM DIETAS DE
FRANGOS DE CORTE. Curitiba, 2011.

RIZZl, A. T. Mudangas tecnolégicas e reestruturagdo da industria
agroalimentar: o caso da industria de frangos no Brasil. 1993. 194 f.Tese
(Doutoradoem Economia). Instituto de Economia, Universidade Estadual de

Campinas, Campinas, 1993.

ROMNEY, D.L.; GILL, M. Intake of farages. Wallingford: CAB Publishing, cap3,
p.43-62. Acesso em: 08/04/2014

SAID, M.M. Aspectos culturais e potencial de uso do Cupuacu
(theobromagrandiflorum(willd. Exspreng. Schum.) No estado do - Manaus:
UFAM, 2011.136 f.; il. color.

SOUSA, M. S. B., VIEIRA, L. M., SILVA, M. D. J. M., Lima, A. Caracterizacao
nutricional e compostos antioxidantes em residuos de polpas de frutas

tropicais. Ciéncias Agrotecnologia ,v. 35, p. 554-559, 2011.

SAS INSTITUTE INC. Statistical Analysis System user’s guide: Stat, Cary: SAS
Institute, 2001.



SCHIRMANN, G.S.; REBOLLAR, P.M; MILLER, P.R.M. ACAi NA DIETA
BRASILEIRA: TRADICOES REGIONAIS E VALOR NUTRICIONAL
Departamento de Engenharia Rural, Centro de Ciéncias Agrarias, Universidade
Federal de Santa Catarina, Floriandpolis, SC, BRASIL. 2009

TENORIO, A.G. Avaliagdo de desempenho, morfometria intestinal e qualidade
de carne de frangos de corte alimentados com dietas suplementadas com

extrato de algas—Dois Vizinhos:[s.n], 2015

UBA (Uni&o Brasileira de Avicultura). Norma Técnica de Produgéao Integrada de
Frango / Coordenadores Ariel Antonio Mendes e Ibiara Correia de Lima

Almeida Paz. — Sao Paulo : Unido Brasileira de Avicultura, 2009
VENTURIERI, G.A.; AGUIAR, J. P. L. Composicado do chocolate de améndoas

de cupuagu (Theobromagrandiflorum). ActaAmazénica, v. 18 n.1/2, p. 3-8,
1988.

8. CRONOGRAMA DE ATIVIDADES

Descrigcao Ago | Se |[Ou |[No [De |Jan |Fe |Ma |Ab | Ma |Jun |Ju
201 |t t v z 201 |v r r [ h I
4 5
Revisao X X X X X X X X
Bibliografica
Experiment X X
o}
Andlise X
laboratorial




Elaboracao
do Resumo
e Relatdrio
Final
(atividade
obrigatéria)
Preparagao
da
Apresentag
ao Final
para o}
Congresso

(atividade

obrigatéria)

Valcely da Rocha Costa
BOLSISTA

Elton Augusto Lehmkuhl
ORIENTADOR



