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RESUMO

O estagio supervisionado obrigatdrio foi realizado no Programa de Extensao “Amazonas leite:
Produzindo Leite com Sustentabilidade” em parceria com a Leiteria Macurany, sendo este
programa vinculado ao Laboratério de Biotecnologia do Instituto de Ciéncias Sociais,
Educacdo e Zootecnia/ICSEZ da Universidade Federal do Amazonas (UFAM). Durante as 300
horas de atividades, foi possivel vivenciar rotinas essenciais da bovinocultura de leiteira,
compreendendo cada etapa da cadeia produtiva, desde o manejo dos animais até o
processamento do leite no laticinio da propriedade. As principais atividades envolveram o
manejo diario de ordenha manual e mecanica, aplicagdo de praticas de higiene,
acompanhamento do controle leiteiro, avaliacdo da qualidade do leite, manejo nutricional e
avalia¢do de escore corporal, organizagdo zootécnica por meio de planilhas de identificagdo,
além de préaticas sanitarias como vermifugacdo e cuidados com os bezerros, medi¢des de
piquetes, coleta de solo e transferéncia dos animais para a varzea. Também houve participagao
no processamento de derivados lacteos e observagdao da dinamica comercial no empério da
leiteria. O estdgio permitiu integrar conhecimentos tedricos a pratica, proporcionando maior
compreensdo do sistema produtivo regional e contribuindo para o desenvolvimento profissional

na area de producao leiteira.

Palavras-chave: bovinocultura leiteira; extensdo rural; manejos; produ¢do animal; qualidades

do leite.



ABSTRACT

The supervised internship was carried out through the Extension Program “Amazonas Leite:
Producing Milk with Sustainability” in partnership with Fazenda Macurany. This program is
linked to the Biotechnology Laboratory of the Institute of Social Sciences, Education and
Animal Science (ICSEZ) at the Federal University of Amazonas (UFAM). Throughout the 300
hours of activities, it was possible to experience essential routines of dairy cattle farming,
covering each stage of the production chain, from animal management to milk processing in
the farm’s dairy plant. The main activities included daily manual and mechanical milking,
implementation of hygiene practices, monitoring of milk recording, assessment of milk quality,
nutritional management and body condition scoring, zootechnical organization through
identification spreadsheets, as well as sanitary practices such as deworming and calf care,
pasture paddock measurements, soil sampling, and the transfer of animals to the floodplain area.
There was also participation in the processing of dairy products and observation of the
commercial dynamics at the farm’s shop. The internship allowed the integration of theoretical
knowledge with practical experience, providing a broader understanding of the regional
production system and contributing to professional development in the field of dairy
production.

Keywords: dairy cattle; rural extension; management; animal production; milk quality



1. INTRODUCAO

O presente relatorio apresenta atividades desenvolvidas durante o Estagio
Supervisionado Obrigatério do curso de Zootecnia da Universidade Federal do Amazonas
(UFAM), vinculado ao Instituto de Ciéncias Sociais, Educa¢ao e Zootecnia (ICSEZ), conforme
estabelece a “Resolucdo n° 015/2016- CONSEPE/UFAM e o Projeto Pedagdgico do Curso
(PPC) de Zootecnia”. O estagio constitui uma etapa fundamental na formagao do Zootecnista,
possibilitando uma fusdo entre teoria e pratica e o aprimoramento dos aprendizados técnicos e

profissionais necessarias ao exercicio da profissao.

A disciplina IPZ098-Estagio Supervisionado, com carga hordria de 300 horas,
possibilita aos discente vivenciar atividades diretamente relacionadas as areas de atuagdo
profissional, podendo ser desenvolvida tanto no contexto da prépria instituicdo quanto em
propriedades rurais, empresas, 60rgaos governamentais ¢ demais instituigdes com convénio. No
ICSEZ, projetos de extensdo vinculados aos laboratdrios do instituto estabelecem parcerias
continuas com propriedades da regido, permitindo que estudantes tenham contato com a
realidade da producdo e participem de atividades que fortalegam a aprendizagem préatica e o

vinculo com o setor agropecuario local.

Nesse contexto, o presente estagio foi realizado por meio do Programa de Extensdo
“Amazonas Leite: produzindo leite com sustentabilidade”, vinculado ao Laboratorio de
Biotecnologia do ICSEZ/UFAM. O programa atua diretamente ao acompanhamento técnico e
no aprimoramento da producdo leiteira em propriedades do interior do Amazonas, promovendo
acOes de manejo, andlise de indicadores produtivos e melhoria da qualidade do leite. As
atividades do estagio foram desenvolvidas na Fazenda Macurany, localizada no municipio de
Parintins-AM, propriedade parceira dos projetos de extensdo e que se caracteriza por sua rotina
voltada a bovinocultura leiteira, processamento artesanal e gestdo integrada dos sistemas de

producao.

Durante o periodo de estdgio, foram acompanhadas e executadas diversas atividades
ligadas ao manejo de bovinos leiteiros, incluindo a alimentagdo e monitoramento do rebanho,
manejo sanitario, higienizacdo dos utensilios e instalagcdes, controle da ordenha manual e
mecanica, além da participacdo em agdes diretas do programa de Extensdo Amazonas Leite

voltadas ao diagndstico produtivo e a orientagdo técnica ao produtor.

12



Dessa forma, o estdgio possibilitou vivenciar de forma pratica as rotinas do setor

produtivo, colocando os conhecimentos tedricos adquiridos ao longo do curso. A experiéncia

na fazenda leiteira permitiu observar e executar atividades ligadas ao manejo, sanidade, nutrigao

e qualidade do leite, além de compreender a importancia de implementar as boas praticas na

obtencdo da matéria-prima destinada ao laticinio.

2. OBJETIVO

2.1 Objetivo geral

Vivenciar as diversas praticas de manejo de bovinos leiteiros e compreender o

funcionamento da cadeia produtiva, desde a obtengcdo da matéria-prima até a

industrializagao.

2.2 Objetivos especificos

Reconhecer o sistema de producdo da pecudria leiteira em regido Amazonica;
Implantar praticas de higiene voltadas aos ordenhadores e os animais, visando
melhoria da qualidade do leite;

Auxiliar no manejo alimentar e nutricional de vacas leiteiras e bezerros;
Contribuir para o planejamento e organizacao zootécnica da propriedade por
meio da elaboragao da escritura¢do zootécnica;

Acompanhar as agdes de manejo sanitario, incluindo vermifugacao e medicagdo

de bezerros.

3. CARACTERISTICAS DE INFRAESTRUTURA

3.1 Programa de Extensao Amazonas leite

O estagio supervisionado obrigatério foi realizado por meio do Programa Institucional

de Extensdo “Amazonas Leite: Produzindo Leite com Sustentabilidade”, vinculado ao

Laboratorio de Biotecnologia do Instituto de Ciéncias Sociais, Educacdo e Zootecnia

(ICSEZ) da Universidade Federal do Amazonas, campus Parintins. Esse programa surgiu a

partir de iniciativas desenvolvidas pela professora Soraya Faria de Andrade Freitas, em

2013, e desde entdo se consolidou como uma proposta estruturada voltada para ensino,
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pesquisa e extensdo, tendo como foco principal a cadeia produtiva do leite no Baixo

Amazonas.

Figura 1-Slogan do Programa de Extensao “Amazonas

Leite: Produzindo leite com sustentabilidade"

AMAZONAS LEITE

Produzindo Leite com Sustentabilidade

O programa conta com a participacao de professores, técnicos e estudantes do curso de
Zootecnia do ICSEZ/UFAM, e possui uma organizac¢ao interna composta por bolsistas,
voluntarios e colaboradores que atuam em diferentes frentes. Suas atividades incluem
desde acOes de capacitacdo técnica até atividades praticas de campo realizadas em
propriedades rurais da regido, além de feiras agropecuarias e espacos destinados a venda e

divulgagdo de produtos lacteos.

Dentre as principais areas de atuacdo do Amazonas Leite, destacam-se 0 manejo de
rebanhos leiteiros, praticas de producdo e beneficiamento de leite e derivados, gestdo de
empreendimentos voltados & bovinocultura de leite, estudos relacionados ao mercado

consumidor, elaboracgdo de projetos técnicos e participacdo em eventos e a¢cdes educativas

3.2 Local de estagio

O estagio foi realizado na Leiteria Macurany (Figura 1 A), localizada na Estrada
Governador Eduardo Braga, Macurany, Parintins/AM (Figura 1 B). A leiteria tem como
missdo produzir queijos artesanais com qualidade, promovendo tradicdo e cultura e com
isso colocar os seus produtos entre os melhores do estado e do Brasil. Com rebanho
composto por vacas Gir e Girolando, a propriedade possui um sistema de producdo
integrado, abrangendo desde a obten¢do da matéria-prima até o processamento e
comercializacao dos derivados, incluindo queijos do tipo manteiga, coalho e minas frescal,

iogurtes, doce de leite, coalhada e manteiga.
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Figura 2- A) Propriedade da pesquisa, B) Imagem da propriedade via satélite

Fonte: Arquivo pessoal Fonte: Google Maps (2025)

O sistema de criacdo adotado é o pastejo rotacionado, com pastagens divididas em
piquetes com diferentes dimensdes, adequando-se ao terreno (Figura 3 A), delimitados por
cercas elétricas (Figura 3 B), divisdo essa que permite ter um corredor (Figura 3 C), tendo
um maior controle do manejo rotacionado das vacas em lactagdo e do gado solteiro,
composto por vacas vazias, mamotes, touro € novilhas. Os animais possuiam acesso a
bebedouros distribuidos pelos piquetes, que eram lavados sempre que havia mudanga de

lote e abastecidos diariamente, assegurando agua limpa.

Figura 3- A) Dimensionamento dos piquetes, B) Divisdo dos piquetes por cerca, C) Corredor de

divisdo do pasto para vacas em lactagdo e gado solteiro (vacas vazias, mamotes, touro e novilhas)

Fonte: Amazonas leite (2025) Fonte: Arquivo pessoal
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

A dieta dos animais se baseava principalmente em forragem, especificamente o capim
Mombaca (Panicum maximum) (Figura 4 A). As vacas em lactacdo recebiam
suplementagdo alimentar, como a rag¢do para s6 depois ir para o pasto, a racdo possuia em
sua composic¢do, milho integral moido, farelo de soja, calcario calcitico, fosfato bicélcico,
cloreto de sédio (sal comum) enxofre ventilado (flor de enxofre), 6xido de magnésio,
sulfato de ferro, sulfato de cobre, sulfato de manganés, sulfato de zinco, sulfato de cobalto,
mananoligossacarideos, betaglucanos, iodato de célcio e selenito de sddio, monensina
sudica e aroma de melago de cana de agucar (Figura 4 B), enquanto as vacas vazias,

mamotes, touro e novilhas permaneciam exclusivamente a pasto

Figura 4- A) Capim Mombaga (Panicum maximum), B) Racdo ofertada as vacas leiteiras

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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A fazenda conta ainda com um trator para apoio das atividades (Figura 5), utilizado para

o manejo de pastagens, limpeza das areas em torno da fazenda e transporte de materiais.

Figura 5- Trator da propriedade

Zra

Fonte: Soares (2025)

A rotina da fazenda era dividida entre as atividades realizadas pela manha, que
envolviam o manejo dos animais para a ordenha e o fornecimento de ragao para as vacas e
para os bezerros, além da limpeza do galpao (Figura 6 A). As tarefas realizadas no periodo
da tarde normalmente incluiam o deslocamento dos animais para o piquete para pastejo,
organizagao do galpdo, manutencao das cercas dos piquetes (Figura 6 A), e abastecimento

dos bebedouros com agua limpa (Figura 6 C).

Figura 6- A) Galpao, B) Manutengdo das cercas dos piquetes, C) Abastecimento dos bebedouros

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

O galpao da propriedade ¢ estruturado tanto para ordenha manual, quanto mecanica
(Figura 7 A), no qual possui uma sala de espera paras as vacas, antes da entrada para as
baias da ordenha (Figura 7 B). A sala se ordenha possui um fosso, uma area rebaixada onde
as estagiarias se posicionavam para realizar a ordenha e essa estrutura fazia com que a vaca

ficasse a uma altura mais confortavel para trabalhar as teteiras.

Figura 7-A) Ordenhadeira mecanica, B) Sala de espera para a ordenha

- S

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

As vacas ficavam nas baias “lado a lado”, com capacidade para quatro animais em baias
(Figura 8 A) equipadas com barras de prote¢do para ajudar na conten¢do dos animais. A
sala de ordenha ¢ equipada com uma unidade de véacuo, tendo um motor, bomba de vacuo,
regulador de vacuo, o vacuometro (Figura 7 B) e trés leiteiras com tampa inox que recebe
o copo de teteiras (Figura 7 C). O piso da sala de ordenha ¢ de ceramica, facilitando a
limpeza, possuindo tubulagdes para as torneiras de lavagem das leiterias e para a pia que ¢
usada para a lavagem dos copos de teteiras juntamente com o lavador automatico de

mangueiras (Figura 7 D).
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Figura 8- A) Sala de ordenha com fosso, B) Medidor de vacuo, C) Teteira e leiteira, D) Pia e

lavador automatico
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Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

O laticinio da propriedade é o responsavel pelo processamento da matéria-prima
produzido na prépria fazenda (Figura 9 A). A estrutura conta com setores separados para a

recepgao do leite, laboratorio (Figura 9 B), vestiario com banheiro e chuveiro (Figura 9 C),

bloqueio sanitario (Figura 9 D) e area de produgao (Figura 9 E).
Figura 9-A) Laticinio da propriedade, B) Laboratorio, C) Vestiario, D) Bloqueio sanitario,

E) Area de produgio

Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

A sala de producdo conta com diferentes equipamentos essenciais para 0 processamento
e a conservacdo do leite e de seus derivados. O freezer (Figura 10 A) é utilizado para
armazenar produtos que precisam permanecer refrigerados ou sob baixa temperatura por
mais tempo, garantindo a preservacdo da qualidade. A pia de higienizagdo dos utensilios
(Figura 10 B) € o local onde séo realizados os procedimentos de lavagem e limpeza dos
materiais usados na producéo. O pasteurizador (Figura 10 C) tem a funcéo de aquecer o leite
de forma controlada até a temperatura desejavel. Ja o refrigerador (Figura 10 D) €
responsavel pela armazenagem de leite que precisa permanecer refrigerados até o0 momento

do uso.
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Figura 10-A) Freezer, B) Pia de higienizacdo, C) Pasteurizador, D) Refrigerador

Fonte: Arquivo pessoal (2025)

m]

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

A desnatadeira (Figura 11 A) realiza a separacdo da gordura do leite por centrifugacéo,
permitindo a obtencdo de creme, manteiga ou leite desnatado. O tanque (Figura 11 B) é
utilizado para armazenar e manter o leite resfriado antes de ser processado, mantendo sua
qualidade inicial. O tacho a vapor (Figura 11 C) é empregado no aquecimento do leite
durante a fabricacéo de produtos como iogurtes e doces, garantindo temperatura uniforme e
segura. A batedeira de manteiga (Figura 11 D) é responsavel por bater o creme até formar a

manteiga, separando-a da agua.
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Figura 11-A) Desnatadeira, B) Tanque, C) Tacho a vapor, D) Batedeira de manteiga

Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

As formas de queijo (Figura 12 A) sdo utilizadas para moldar os queijos, permitindo que
ganhem formato e auxiliando na drenagem do soro. As prensas (Figura 12 B) complementam
esse processo, aplicando pressédo sobre a massa para retirar 0 excesso de soro e garantir a
consisténcia final do queijo. A embaladora a vacuo (Figura 12 C) realiza o empacotamento
dos produtos retirando o ar das embalagens, aumentando a vida util dos alimentos. A balanca
(Figura 12 D) é usada para pesar ingredientes e produtos prontos, garantindo padronizacao
e controle nos lotes. Por fim, o termdmetro (Figura 12 E) é fundamental para monitorar a
temperatura em todas as etapas do processamento, assegurando que 0s produtos sejam
produzidos dentro das recomendacdes.
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Figura 12-A) Formas, B) Prensas, C) Embaladora, D) Balanc¢a, E) Termémetro

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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4. ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

As atividades desenvolvidas durante o estagio supervisionado na fazenda Macurany
envolveram desde o manejo dos animais, passando pela rotina de ordenha e alimentagdo, até
praticas sanitarias ¢ acompanhamento das etapas de beneficiamento do leite. Todas as acdes
foram realizadas sob a supervisao da Prof*. Dr*. Soraya Farias de Andrade Freitas e com apoio
do Programa de Extensdo Amazonas Leite, possibilitando vivéncia pratica das atividades

essenciais da cadeia produtiva leiteira.

4.1 Manejo de ordenha

As atividades realizadas no galpao de ordenha consistiam no manejo diario do
rebanho leiteiro composto por 20 vacas das ragas Gir e Girolando (Figura 13 A).

Durante o estdgio, algumas vacas passaram por um processo de readaptagdo a
ordenha mecanica, pois a propriedade havia ficado um longo periodo sem realizar esse
manejo de forma regular. Por esse motivo, alguns animais apresentavam comportamento
de resisténcia, o que tornava a ordenha mais lenta e exigia maior atencdo dos
ordenhadores. Como forma de evitar estresse e garantir a seguranga tanto dos animais
quanto da equipe, optou-se por iniciar a ordenha dessas vacas de maneira gradual,
permitindo que elas se acostumassem novamente ao manejo € ao ambiente. Essa
adaptagdo gradual é importante porque reduz riscos de acidentes, melhora a resposta
fisiologica ao estimulo da descida do leite e contribui para estabilizar a rotina da ordenha
ao longo do tempo.

O inicio da ordenha era as 6:00 da manha e terminava por volta das 8:30, das
vacas em lactacdo, 8 vacas ordenhadas mecanicamente, sendo uma delas sem a presenga
do bezerro, nessas vacas era realizado o pré e pds-dipping (Figura 13 B), porque apos a
segunda mamada do bezerro, eles eram separados das vacas, facilitando o uso do pos-

dpping, e as 12 vacas restantes manualmente por dois colaboradores da fazenda.
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Figura 13- A) Vacas das racas Gir e Girolando, B) Utensilios de Pré-dipping e Pos-dipping

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Na ordenha manual, foi orientado aos colaboradores sobre a importancia da
higiene pessoal, incluindo unhas cortadas, lavagem das maos e secagem com papel
toalha antes de iniciar a ordenha dos animais. Apos a vaca ser contida, realiza-se a
primeira mamada do bezerro (Figura 14 A), pratica comum em sistemas regionais visto
como uma forma de facilitar a descida do leite. Apos esse procedimento, era realizado
o pré-dipping (Figura 14 B). Seguido dos colaboradores realizando a ordenha manual
(Figura C), o leite era ordenhado em um balde de plastico e depois colocado em uma
leiteira com um coador de pano de algodao para impedir as sujidades com o restante do
leite das outras vacas. Sobre a ndo utilizagao dos pds-dipping era porque as vacas eram
mantidas juntamente com os bezerros ao finalizar a ordenha, sendo separados apenas
apos o fim das ordenhas de todos os animais (Figura 14 D). A ndo utilizagdo do pds-
dipping representa um ponto critico dentro do manejo da ordenha, principalmente
porque essa etapa ¢ uma das mais importantes para prevenir a mastite, tanto clinica
quanto subclinica. No sistema observado na propriedade, o pds-dipping nao era
realizado porque as vacas permaneciam com os bezerros apds a ordenha, e fazia com
que o produto aplicado fosse imediatamente removido pela suc¢do do bezerro. E nao
havendo essa aplicagdo do pds-dipping, o esfincter do teto permanece aberto, tornando

o Ubere mais vulneravel a entrada de microrganismos do ambiente.
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Figura 14-A) Mamada do bezerro antes da ordenha, B) Realizac¢do do pré-dipping e

secagem dos tetos C) Ordenha manual, D) Separagdo dos bezerros apos finalizar ordenha

T

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Na sala da ordenha mecanica, as vacas eram conduzidas, individualmente para
cada uma das quatro baias, onde eram contidas e realizada a primeira mamada do
bezerro (Figura 15 A), assim, as estagidrias se posicionavam no fosso para a lavagem
dos tetos quando houvesse sujidades e para a aplicagdo do pré-dipping e com secagem
dos tetos com um papel toalha para cada teto (Figura 15 B). Em seguida, as teteiras eram
acoplados nos tetos da vaca (Figura 15 C) para o sistema de vacuo ejetar o leite,
simulando a suc¢do do bezerro, que seguia pela tubulagdo que conectava a bomba de
vacuo, sendo este leite transportado para as leiteiras. Apos a ordenha, as teteiras eram
removidas, abria-se a baia para que o bezerro pudesse mamar novamente para garantir
que o ubere foi esvaziado por completo, evitando acumulo de leite residual, além de
assegurar que o bezerro receba a quantidade necessaria de leite para ajudar no seu
desenvolvimento , e s6 apos a retirada do bezerro era feito o pds-dipping (Figura 15 D)

para proteger a entrada do esfincter contra infecgdes como a mastite e garantindo a satde
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do rebanho e a qualidade do leite, e s6 entdo as quatro vacas eram liberadas para uma
area fora da sala de ordenha e esperar o restante das vacas serem ordenhadas para poder
colocar a ragao.

A mastite ¢ uma das principais causas de descarte de leite em diversas
propriedades, e com o seu controle depende diretamente da implementacdo de praticas
sanitarias rigorosas durante a ordenha. Além disso, a mastite pode aumentar a
necessidade do uso de antibidticos, o que pode gerar residuos no leite e comprometer

ainda mais a sua qualidade para o consumo (ALMEIDA; COSTA, 2020).
Figura 15-A) Mamada do bezerro, B) Pré-dipping e secagem individual dos tetos, C)

Acoplagem das teteiras, D) Pos-dipping

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Soares (2025)

Fonte: Soares (2025)

Ao finalizar a ordenha mecanica o leite era repassado para uma leiteira maior
através de um pano de algoddo para filtrar possiveis sujidades (Figura 16 A) e assim ser
pesado o quantitativo de leite (Figura 16 B), para enfim ser refrigerado no tanque que
ficava no laticinio (Figura 16 C). Ap6s a ordenha, ocorria a lavagem das teteiras com
uma primeira lavagem com sabdo e depois com agua e sabdo neutro (Figura 16 D),

higienizagao das leiterias (Figura 16 E) e da sala para a proxima ordenha.
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Figura 16-A) Leite Repassado para leiteira maior, B) Pesagem das produgées, C) Deposi¢do

no resfriador, D) Lavagem das teteiras, E) Leiteiras sendo lavadas

Fonte: Soares (2025)

Fonte: Soares (2025)
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4.2 Controle leiteiro

Quinzenalmente, a equipe do Programa de Extensdo ‘“Amazonas leite:
Produzindo leite com sustentabilidade” realizava o controle leiteiro da fazenda, e nesse
dia eles acompanhavam toda a rotina desde o inicio da ordenha, que especialmente nesse
dia todas as vacas eram ordenhadas manualmente, ja que era preciso pesar a produgdo
individual. A equipe do controle organizava os materiais e fazia higieniza¢ao do espaco,
deixando tudo organizado para que as coletas acontecessem de forma rapida e precisa
(Figura 17 A).

Primeiramente era realizado o CMT (California Mastitis Test) em cada animal
antes da ordenha (Figura 17 B), e ao final da ordenha de cada vaca era realizada a
pesagem do leite (Figura 17 C), a afericdo da temperatura e a homogeneizacdo. Em
seguida retirada uma aliquota de cerca de 60 ml, colocada em um frasco de propileno
previamente esterilizado no transluminador e identificado como o nome do animal, data

e horario de coleta. Tudo sendo feito de forma individual, seguindo a ordem da ordenha.

Figura 17 A) Materiais do controle leiteiro, B) Teste CMT, C) Pesagem do leite

Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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As amostras eram mantidas em uma caixa térmica com gelo reciclavel (Figura
18 A) para garantir a temperatura adequada de 10 °C até que chegassem ao laboratorio.
Depois de fazer a coleta das amostras, a equipe da extensdo seguia para o Laboratorio
de Biotecnologia do ICSEZ (Figura 18 B), no qual essas amostras eram analisadas
quanto aos parametros fisico-quimicos (Figura 18 C), contagem de células somaticas
(CCS) (Figura 18 D) e composi¢do nutricional. Os resultados eram organizados em
laudos (Anexo) e repassados ao proprietario, auxiliando no acompanhamento da satde

do rebanho e na tomada de decisdo dentro da propriedade.

Figura 18- A) Cooler com gelo reciclavel contendo as amostras, B) Laboratorio de

biotecnologia do ICSEZ. C) Andlise Fisico-auimica. D) Analise CCS

Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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O gréfico 1 apresenta a variagdo da média de producdo de leite do lote em trés
datas de controle: 21 de agosto, 04 de setembro e 17 de setembro de 2025. Observa-se
que houve um aumento gradual da produgdo ao longo dos registros, passando de 5,682
L/dia para 5,720 L/dia. Esse aumento indica que o lote manteve um desempenho
relativamente estdvel, sem quedas bruscas, o que sugere as condi¢cdes de manejo,
alimentacdo e sanidade permanecem adequadas durante o periodo.

Grdfico 1-Médias das producgoes de leite
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Enquanto o grafico 2 demonstra as variagdes dos teores médios de proteina e
gordura do leite durante os trés controles realizados. A proteina manteve-se estdvel entre
os dois primeiros controles, apresentando uma oscilagdo para 2,99%, mas que esta
dentro do padrio minimo da INSTRUCAO NORMATIVA N° 76/2018. No terceiro
controle, houve um aumento significativo para 4 %, valor acima da média, sendo
explicado pelo estagio da lactagdo das vacas, redu¢do do volume de leite individual ou

melhor aporte proteico da racdo que era oferecido como suplementagao.

Os teores de gordura apresentaram comportamento inverso ao da proteina.
Houve aumento entre as duas primeiras datas, com queda acentuada no ultimo controle
chegando a 3 %, sendo o teor minimo de acordo com a IN N° 76/2018. A gordura ¢ um
componente do leite mais sensivel a alteragdes de manejo, podendo ser influenciada pela
disponibilidade de fibra efetiva na dieta, pois o pasto estava ficando pouco e com isso

teve a diminuic¢ao do consumo de fibra, influenciando na quantidade de gordura do leite.
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Gridfico 2- Médias de Proteina e Gordura
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4.3 Genotipagem das vacas produtoras

O programa de extensdo foi solicitado algumas vezes durante o estagio para a
identificacdo de vacas produtoras de leite A2, uma variante proteica associada a melhor
digestibilidade para alguns consumidores. No qual, apos os resultados & possivel
identificar quinze vacas que positivaram para o leite A2, um bom resultado para a
propriedade, visto que foram testadas vinte e trés vacas, ou seja, apenas oito vacas
possuem leite tipo Al(Tabela). A selecdo desses animais traz vantagens no
mercadologicas para a propriedade, permitindo agregar valor ao produto e atender
clientes especificos no mercado.

Dos soélidos que compdem o leite, as proteinas apresentam uma fracdo
significativa, sendo 80% dessa formada pelas caseinas e 20% pelas proteinas soro
(globulinas e albuminas). As caseinas sdo classificadas de acordo com a estrutura
organica entre Alfa S1, Alfa S2, Beta e Kapa. Sdo conhecidas 13 variantes em
polimorfismo da beta-caseina: A1, A2, A3, A4,B, C,D, E, F, H1, H2, I e G. As formas
mais comuns encontradas no leite bovino consumido no Brasil sdo Beta-caseina A1 e/ou
A2, originando a denominagao leite A1 e A2 respectivamente (FERNANDES, 2023).

As variantes A1 e A2 da Beta-caseina ocorre devido a uma alteragcdo pontual na
sequéncia de nucleotideos do gene CSN2. Essa modificagdo resulta na substitui¢do de
um Unico aminoéacido durante a formagao da proteina, enquanto a variante A1 apresenta
histidina na posi¢ao 67 da cadeia, a variante A2 mantém a prolina original. Apesar dessa
mudanca, ambos os aminoacidos permanecem ligados a leucina. Essa € a inica distingao

relevante entre os dois tipos de leite, pois, do ponto de vista nutricional, ndo ha diferenga
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em relagdo aos teores de proteina, gorduras, carboidratos, vitaminas e minerais, a
variagdo estd apenas na composicdo estrutural da Beta-caseina (MENDOCA et al.,
2024).

O leite A2A2 ¢ obtido a partir de animais selecionados capazes de produzir
apenas a beta-caseina A2. Diferentemente da beta-caseina Al, a fracdo A2 estd menos
relacionada ao desencadeamento de reacdes alérgicas. Diante desse contexto, o leite
contendo somente beta-caseina A2 passa a ser uma alternativa para individuos que
normalmente apresentam alguma alergia apos consumir leite (DIOGO et al., 2023).

Para o consumidor, o produto ¢ uma opcdo de mais facil digestdo e para
produtores e industrias, representa a possibilidade de agregar valor a matéria-prima e se

diferenciarem no mercado (GOMES et al., 2021).

Tabela 1- Animais genotipados da Fazenda Macurany

Genotipo Genotipo
AlA1/A1A2 A2A2
Lua Al Mendonca A2
Delta A1 Margarida A2
Duda Al Tulipa A2
Mocinha Al Isabelle A2
Sardinha Al Anastacia A2
Baixinha Al Desaperta A2
Floribela Al Sinal A2
Fada Al Xinguara A2
Bambolé A2
Favorita A2
Helga A2
Estrelinha A2
Dourada A2
Trindade A2
Fivela A2

Os resultados da genotipagem eram recebidos pelo proprietario principalmente
como uma informagdo estratégica sobre o potencial comercial do rebanho. Embora

ainda ndo adotasse decisdes efetivas de sele¢do genética, mas demostrava entusiasmo
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ao identificar animais portadoras do alelo A2, reconhecendo o valor de mercado
associado ao leite A2A2. Assim, mesmo ndo havendo ainda uma aplicagdo técnica
estruturada dos dados, os resultados funcionavam como um indicativo de oportunidade
futura para a propriedade, auxiliando o produtor a compreender que a presenca de

animais A2A2 pode ser um diferencial competitivo dentro da bovinocultura leiteira.

4.4 Manejo nutricional e avaliacdo do escore de condicio corporal dos
animais
A suplementagdo dos bezerros foi realizada diariamente (Figura 19 A) sendo
realizada ap6s a ordenha, essa ra¢do (Figura 19 B) possuia em sua composi¢ao, milho
integral moido, farelo de soja calcério calcitico, cloreto de sodio (sal comum), ureia
pecuaria, fosfato monoamonio, enxofre ventilado (flor de enxofre), 6xido de magnésio,
sulfato de ferro, sulfato de cobre, mondxido de manganés, 6xido de zinco, sulfato de
cobalto, iodato de calcio, selenito de sodio e monensina sddica, sendo realizada a fim
de garantir um bom desenvolvimento, pois eles ja se alimentavam de pastagens. As
vacas em lactacdo recebiam rac¢do apds todas serem ordenhadas (Figura 19 C), como
estratégia de aumentar a producdo de leite e como suporte nutricional, ou seja, a
suplementagao era feita para complementar o pasto, levando em conta a sua categoria e
exigéncia nutricional. Apds elas comerem o concentrado, eram conduzidas para um dos
piquetes, em seguida, lavado o bebedouro (Figura 19 D) para abastecer com agua e ficar

no piquete para que tenham acesso constante a dgua limpa (Figura 19 E).

Figura 19-A) Suplementacdo dos bezerros, B) Ragdo dos bezerros, C) Vacas leiteiras sendo

suplementadas, D) Bebedouro a ser lavado, E) Enchendo o bebedouro com dgua limpa

i -4

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Ocorreu a reorganizagdo do espago destinado ao armazenamento de racdes,
aplicando recomendagdes como, a suspengdo dos sacos de racdo que estavam em
contato com o piso e que fossem organizadas com um certo distanciamento das paredes
(Figura 20). Vicentini (2021) determina recomenda¢des para o armazenamento de
produtos ensacados destacam que o ambiente deve ser seco e bem ventilado, evitando
qualquer condi¢do que favorega umidade ou mofo. Sendo importante que a ragdo seja
colocada sobre estrados, mantendo sua distdncia minima do chdo, e que os sacos nao

fiquem encostados diretamente nas paredes, permitindo a circulagao de ar.
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Figura 20- Organizagdo da sala de ragdo

Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Foi elaborado a escrituragdo zootécnica da propriedade (Figura 21 A), contendo
as informacgdes basicas de identificacdo e registro contendo peso, condi¢do corporal
(CC), nimero e nome dos animais. Para isso foi preciso que realizasse essas medi¢des
através de uma fita de pesagem, no qual foram possiveis determinar o peso dos bezerros
(Figura 19 B), mamotes, novilhas e vacas, bem como o escore de condi¢do corporal com
o auxilio do Vetscore desses animais (Figura 19 C). E com isso, esses registros
trouxeram organizagao para a propriedade, que antes ndo possuia.

Figura 21- A) Planilha sendo preenchida com os dados dos animais, B) Animal

sendo pesado, C) Escore de condigdo corporal

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Andrade (2025)
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

4.5 Manejo sanitario e limpeza de galpao

Foram realizadas vermifugagdes contra carrapatos (Figura 22 A). Essa aplicagdo
foi feita por aspersdo pelo colaborador da fazenda, em todos os animais da propriedade

(Figura 22 B).
Figura 22- A) Carrapaticida, B) Vermifugagdo

Fonte: Arauivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Houve ainda a administragdo de medicamentos em bezerros (Figura 23 A)
conforme a necessidade clinica, sendo feita com supervisao técnica, usou-se o0 Megabov
(Figura 23 B) empregado como suplemento injetdvel melhorar a perda de peso ou
necessidade de recuperacao nutricional. O Vi-Gain (Figura 23 C) continha vitaminas do
complexo B, utilizado para favorecer o ganho de peso, estimulando o apetite afim de
auxiliar no desempenho produtivo desses bezerros. Além do uso do Dectomax (Figura
23 D) um endoctocida a base de doramectina, indicado para o controle de parasitas
internos e externos, contribuindo para reduzir prejuizos causados por ectoparasitas no

rebanho.
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Figura 23-A) Aplicacdo de vitaminas nos bezerros, B) Megabov, C) Vi-Gain,

Fonte: Soares (2025) Fonte: Soares (2025)

Era fundamental a observagdo e atenc¢do de todos que trabalhavam no galpao,
em decorréncia de sinais de enfermidades durante as rotinas de manejo. O
acompanhamento do estado sanitario ¢ fundamental para garantir o bem-estar e
produtividade.

Santos et al. (2024) ressaltam que as praticas de manejo sanitario devem focar
ndo apenas na higieniza¢do, mas também em estratégias de prevencao de doengas e uso
racional de medicamentos.

Destacando uma das atividades que era de fundamental importancia, a limpeza
dos dejetos produzidos pelos animais, que ocorria semanalmente, podendo ocorrer com
maior frequéncia quando havia acumulo excessivo. No geral, a limpeza era realizada
com pas (Figura 24 A), enxada e vassoura, e estes dejetos eram depositados no centro

do galpao.
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Segundo Souza et al., (2022) a adogao de procedimentos regulares de limpeza
das instalagdes € essencial para garantir um ambiente seguro durante a ordenha.

Posteriormente, esses dejetos passavam por trituracao (Figura 24 B) e ensacados
(Figura 24 C) sendo destinado a comercializacdo como subproduto. Em média enchiam-
se 50 sacos de 20 kg de esterco quando se fazia a trituracdo, ndo era uma atividade

rotineira, praticada apenas quando havia muitas encomendas.

Figura 24-A) Limpeza do galpdo, B) Trituragdo dos dejetos, C) Dejetos ensacados

st foos

o N E—

Fonte: Soares (2025) Fonte: Soares (2025)

Fonte: Arauivo pessoal (2025)

4.6 Observacio e cuidados pés-partos

Houve o acompanhamento do manejo de pds-partos na propriedade, observando
tanto o comportamento das vacas prenhas quanto as condi¢des do ambiente onde os
nascimentos poderiam acontecer, pois na fazenda ndo havia piquete maternidade e nem
controle de nascimentos, € com isso, poderiam ter seus partos em qualquer lugar da

propriedade (Figura 25 A).
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Apobs o nascimento, foram realizados os cuidados basicos, como a cura do
umbigo e observacdo de que houvesse a primeira mamada, garantido o consumo
colostro pelo bezerro nas primeiras horas de vida (Figura 25 B).

Em alguns casos, ocorriam situagdes de rejei¢do materna, nas quais a vaca nao
aceitava o bezerro ou ndo permitia que ele mamasse. Assim, foi preciso realizar a oferta
do colostro e nos outros dias o leite por meio de uma mamadeira improvisada (Figura
25 C), preparada com garrafa pet disponivel na fazenda, para fazer esse bezerro ter sua
primeira mamada. Esse manejo exigia paciéncia e atencao, principalmente para que o

bezerro aceitasse a mamadeira e conseguisse mamar corretamente

Figura 25- A) Recém-nascido no campo, B) Consumo do colostro, C) Amamentagdo

através de mamadeira

Fonte: Arquivo pessoal (2025)

4.7 Mensuracao de piquetes e coleta de solo para analise

Foram realizadas atividades relacionadas a avaliagdo das condi¢des das
pastagens da propriedade, com foco na mensuracgao dos piquetes e na coleta de amostras

de solo para andlise. A mensuracdo dos piquetes foi feita com uma trena de fita de 50
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metros (Figura 26 A) essencial para determinar a drea (Figura 26 B) disponivel para o
pastejo dos animais, informagdo que influencia diretamente o manejo alimentar. Saber
o tamanho de cada piquete permite calcular a taxa de lotacao adequada, estimar o tempo
de ocupacdo e descanso e ajustar o volume de suplementacdo conforme a
disponibilidade de forragem. Sendo uma pratica fundamental em sistemas de pastejo
rotacionado, pois garante melhor planejamento do uso da pastagem, evita superpastejo

e contribui para a recuperacao adequada das forragens.

Figura 26- A) Trena de fita, B) Medicdo dos piquetes

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Costa (2025)

Além disso, houve coleta de amostras de solo em diferentes pontos dos piquetes,
em 4rea espagada de maneira espacada, sendo as coletas feita em um padrio de zig-zag
para fazer em todo o piquete. Utilizou-se um trado para retirada o solo em profundidade
de 20 cm (Figura 27 A), a amostra era colocada em um balde limpo com auxilio de um
canivete e luvas para evitar contaminagdo (Figura 27 B). Apds, as amostras eram
coletadas para obter uma amostra composta, para representar toda uma area de maneira
uniforme. Onde era usado uma balanga para pesar 500 gramas de amostra em um saco
limpo, contendo o nome da propriedade, data e drea amostrada (Figura 27 C) para assim,

as amostras serem levadas ao laboratorio.
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Figura 27-A) Coleta do solo com o trado, B) Amostra depositada no balde limpo

Fonte: Arquivo pessoal (2025)

A andlise do solo ¢ indispensavel para avaliar a fertilidade do ambiente onde as
forrageiras se desenvolvem, permitindo identificar possiveis deficiéncias de nutrientes,

acidez elevada ou necessidades de correcdes com calcario ou adubagao.

O conjunto dessas atividades contribuiram diretamente para a gestdo eficiente
das areas de pasto, permitindo maior controle sobre a produg¢ao de forragem e garantindo
que os animais tenham acesso a alimento de qualidade. Com isso, a avaliagdo das
pastagens nao apenas orienta decisdes de manejo, como também auxilia na manutengao

da produtividade do sistema de criagao.

4.8 Transferéncia dos animais para a Varzea

A transferéncia do rebanho para a regido de varzea (Figura 28 A) no proprio
municipio de Parintins, realizada por meio de uma balsa em 27 de setembro de 2025. A

passagem dos animais para a varzea € uma pratica comum em sistemas produtivos da
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Amazodnia, especialmente durante a época de secas, sendo uma estratégia de manejo que

visa aproveitar a disponibilidade natural de pastagens nativas nesses ambientes.

A ida dos animais para a varzea (Figura 28 B) tem como principal finalidade
garantir a oferta de alimento durante periodos em que a terra-firme apresenta menor
disponibilidade de forragens. As areas de varzea possuem um ciclo de producao de
forragem diferente, que cresce rapidamente apds a vazante, devido a deposi¢do de
matéria organica e nutriente deixados pelas dguas do rio. Dessa forma, a pastagem se
renova de maneira natural, reduzindo custos com suplementacdo e contribuindo para a

manutengdo da condi¢do corporal dos animais.

A transferéncia para a varzea também auxilia na recuperacdo da pastagem da
terra-firme, permitindo maior tempo de descanso das areas de pastejo e evitando

sobrecarga no solo, esse descanso favorece o rebrote uniforme do capim.

Figura 28-A) Transferéncia da terra-firme para a varzea, B) Animais na varzea

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

LY Af

4.9 Boas praticas de fabricac¢ido e beneficiamento de produtos lacteos

Durante o periodo do estagio, foi possivel acompanhar a rotina do laticinio da
fazenda, observando como ocorre a manipulacdo e o beneficiamento do leite para a
produgdo de derivados. Mesmo ndo sendo autorizada a descri¢do detalhada do
fluxograma de produgdo, foi possivel vivenciar e entender melhor a importancia das
Boas Praticas de Fabricacao (BPF) dentro do processo de fabricacao.

Para Buzinaro e Gasparoto (2019) BPF’s tem como objetivo primordial evitar
contaminagdo dos produtos, abrangendo desde a recep¢dao das matérias-primas até¢ o
produto. Sendo, na legislacdo brasileira, as BPF’s obrigatorias para todos os

estabelecimentos produtores e industrias de alimentos.
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As doengas transmitidas por alimentos (DTAs) podem ser causadas por uma
ampla variedade de agentes, incluindo bactérias, virus, parasitas e toxinas. Alguns dos
principais tipos de doencas transmitidas por alimentos no Brasil incluem: Salmonelose,
Infeccdo por Escherichia, Toxoplasmose, entre outras (Seixas e Muttoni, 2020).

Ainda nesse sentido, até mesmo a gestao de pessoas nas empresas alimenticias €
importante, uma vez que, a qualificacdo de funciondrio na area da seguranca dos
alimentos ¢ essencial para manter a qualidade do processo geral (Barbosa et al., 2018)

Foi possivel participar com a orientacao do colaborador responsavel do processo
de manipulagdo e processamento dos produtos lacteos. A rotina comecava pela recepgao
do leite que chegava ao setor logo apds a ordenha. O leite era inicialmente filtrado e
transferido para o resfriador at¢ o momento do processamento. Em seguida esse leite
era conduzido para tratamento térmico, para assim seguir para as especificidades de
cada derivado.

A partir disso, eram iniciados os diferentes processos produtivos, de acordo com
a demando do dia. Entre os produtos elaborados estavam o queijo coalho (Figura 29 A),
queijo manteiga (Figura 29 B), coalhada (Figura 29 C), iogurtes (Figura 29 D), manteiga
(Figura 29 E) e doce de leite (Figura 29 F). Cada um desses produtos seguia etapas
proprias de aquecimento, fermentagcdo, mexedora, dessoragem ou cozimento, sempre

acompanhadas pelo responsavel técnico do setor.

Figura 29-A) Queijo coalho, B) Queijo manteiga, C) Coalhada, D) logurte natural,
E) Manteiga, F) Doce de leite

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Também era realizado o envase do leite in natura (Figura 30 A) comercializado
no empdario da fazenda e em supermercados. O envase incluia o enchimento dos frascos
e fechamento adequado para garantir a integridade dos produtos. Para os derivados, as
etapas de rotulagem dos iogurtes (Figura 30 B) e embalamento dos queijos (Figura 30
C) constituiam o processo final de fabricagao.

Figura 30-A) Envase de leite in natura, B) Rotulagem de iogurte, C) Embalamento de queijo

Fonte: Arquivo pessoal (2025) Fonte: Soares (2025)
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Embora ndo tenha sido possivel descrever as etapas, a vivéncia no laticinio foi
essencial para entender a responsabilidade que existe na transformacgdo do leite. Essa
experiéncia refor¢ou a importancia de manter uma rotina organizada dentro de qualquer

unidade de beneficiamento de alimentos, especialmente produtos lacteos.

4.10 Acompanhamento de comercializa¢ido de produtos licteos

O empdrio localizado na zona urbana, funciona como ponto de venda direta ao
consumidor (Figura 32 A). O espago ¢ organizado para ofertar produtos fabricados no
laticinio da fazenda (Figura 32 B), e de parceiros (Figura 32 C), prateleiras com doce de
leite, queijo bisnaga e geleia artesanal (Figura 32 D), espago de exposi¢do de troféus e

medalhas de premiagdes de melhor queijo (Figura 32 E)

Figura 31-A) Ponto de comercializagdo, B) Produtos da leiteria, C) Produtos

parceiros, D) Prateleira com doces e queijos, E) Troféus e medalhas

Fonte: Andrade (2025) Fonte: Andrade (2025)
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Fonte: Arquivo pessoal (2025)

Durante a visita ao emporio, foi possivel levantar informagdes importantes sobre
o desempenho comercial dos produtos. De acordo com a responsavel pelo local, os itens
mais procurados pelos consumidores sdo queijo manteiga e queijo coalho tradicional.
Entre eles, o queijo manteiga se destaca como o principal produto da leiteria, sendo o que
apresenta maior volume de vendas e maior saida ao longo da semana.

A reposi¢do dos produtos ocorre em média trés vezes por semana, em funcao da
demanda. Por exemplo, em periodos festivos ou quando ha maior circulagdo de turistas,

como na época do Festival Folclore de Parintins, em que as vendas aumentam.
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4 CONSIDERACOES FINAIS

Ao longo do estéagio, foi possivel reconhecer de forma eficiente o sistema de produgao
da pecuaria leiteira da propriedade. A vivéncia didria permitiu compreender como as areas de
manejo, alimentagdo, ordenha e sanidade se interligam dentro da dinamica produtiva,
favorecendo uma visdo mais ampla das atividades. Esse contato direto possibilitou identificar

pontos fortes do sistema e aspectos que podem ser aperfeicoados ao longo do tempo.

Houve a capacidade de orientar e aplicar medidas simples, porém essenciais,
relacionadas a limpeza dos utensilios, cuidados com o ambiente de ordenha e higiene dos
ordenhadores e dos animais antes da ordenha. Essas a¢gdes contribuiram para melhorar a rotina

de trabalho e reforcar a importancia da qualidade higi€nico-sanitaria na produgao leiteira.

Durante o estdgio, foram realizadas atividades como a oferta de alimentos, organizacao
dos fornecimentos, acompanhamento da suplementagdo e avaliagao visual do estado nutricional
dos animais. Essa participa¢do ajudou a compreender melhor as necessidades de cada categoria

de animal e a importancia de praticas de manejo que garantam o bem-estar e produtividade.

A elaboragdo e atualizagdo de planilhas de identificacdo e controle dos animais
auxiliaram na sistematizagao das informagdes e facilitaram o acompanhamento dos dados. Essa
pratica reforcou a relevancia dos registros dentro de qualquer sistema pecudrio, favorecendo a

tomada de decisdes mais precisas.

Apoiar as agdes de manejo sanitario, como vermifugagdo e medicacdo de bezerros,
foram de grande relevancia. A participagdo nessas atividades permitiu compreender a
importancia da profilaxia e do monitoramento sanitario do desenvolvimento dos animais
jovens, bem como a necessidade de manter um calendario de saude atualizado dentro da

propriedade.

Portanto, o estagio atendeu as expectativas propostas, ao proporcionar uma vivéncia de
acordo com a realidade da bovinocultura leiteira da regido AmazoOnica. Destaca-se a
importancia de ampliar os registros produtivos e sanitdrios da propriedade, fortalecendo o
acompanhamento do rebanho e incentivar a continuidade de agdes voltadas a capacitagdo dos
colaboradores. Enfatizando a necessidade de manter o vinculo do programa de estagio com
propriedades parceiras e ampliar a variedade de atividades praticas, permitindo que os

estudantes explorem diferentes areas da Zootecnia e fortalecam sua formacao profissional.
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ANEXO A- Laudo com resultados do controle leiteiro

Ministério da Educacdo
Universidade Federal do Amazonas
Coordenagdo do Curso de Zootecnia - ICSEZ

LAUDO TECNICO DE ANALISES DO LABORATORIO DE BIOTECNOLOGIA - UFAM

PARINTINS
dos de coleta, recepgdo e andlise d tras de leite
Nome do solicitante: Programa de Extensio Amazonas Leite: indo leite com ilidade (UFAM) Nome da propriedade: Fazenda da Leiteria Macurany
Numero de cadastro da propriedade: Responsavel pela coleta:
Programa de Extens3o Amazonas Leite: indo leite com il (UFAM)
Data da coleta: 05/09/2025 Hordrlo de coleta: Ordenha da manha (06:00)
o veri - L Recepgao das amostras no Laboratério
Temperatura na coleta (2C): N3o verificado por orientag@o do laboratdrio Date; 05/09/2045 Horiiio: ;
Andlise Responsével pela andlise:
Data: 05/08/2025 Hordrio: Programa de Extensio Amazonas Leite: produzindo leite com (UFAM)
‘Analises solicitadas e quantidade:
( X ) Controle leiteiro (composigio e mastite)
Objetivo da analise: () Mastite (clinica)
{ X Controle leiteiro (fazenda) X ) Mastite subclinica (CMT)
() Padrdo de qualidade (Iaticinio) { X ) Mastite subclinica {CCS)
() Analise avulsa de instituiges parceiras ( X ) Analise fisico-quimica
() Investigacio de fraude/adulteragio ( X ) Composicio nutricional (gordura, proteina e lactose)
() Pesquisa ( )imunoglobulinas do leite
( )imunoglobulinas de transferéncia
Produto:
() Beta caseina (A2)-Vacas (X ) Leite in natura
() Beta caseina (A2)-Touros, novilhas e berros () leite pasteurizado
(X ) Ambiéncia (ITU e TGU) ( )Leite UHT
(x) ia de i g ( )Leite desnatado
() Creme deleite
Anélise do Leite- Manh3
Nome Gordura% S$5G% Densidade Lactose% Sais% Proteina Solidos Totals A Ponto pH  Conduti Peso do Leite (Kg) CMT (mastite subclinica) ~ CCS
Baronesa 06.72 07.28 21.59 0398 00.59 02.60 14.00 09.03 (10473 06.36 06.05 3.780 Positivo 1.016.000
Sardinha 0437 08.28 2752 04.54 0068 03.01 12,65 00.00 (-)0.530 06.30 05.00 8475 Negativo 271.000
Mendonga 0452 07.90 2593 0433 0065 0286 12.42 03.07 (-)0.504 06.35 05.07 6.680 Negativo 420.000
Baixinha 0255 0846 2985 0464 00.69 03.10 11.01 00.00 (10532 0622 05.42 479 Positivo 419,000
Helga 0437 0821 2727 0451 0067 0298 1258 00.00 (10526 0620 0471 4685 Negativo 140.000
Desaperta 0251 0817 2878 0449 0067 0299 10.68 0153 ()0512 0617 0487 5.080 Negativo 140,000
Isabelle 0434 0836 2787 0459 0068 0304 12.70 00.00 (10536 06.44 0461 5335 Negativo 140.000
Favorita 0570 0856 2738 0469 00.70 03.09 14.26 00.00 ()0.558 06.38 05.03 6.000 Negativo 259.000
Duda 0374 0813 2754 0446 00.67 0296 11.87 00.76 (10516 0678 05.45 7.285 Negativo 382.000
Tulipa 0505 0813 2636 0446 00.67 0294 13.18 00.00 (10524 0622 0531 4555 Negativo 247.000
Margarida 0550 0862 2781 0473 0071 03.12 14.12 00.00 (-)0.561 06.22 05.38 3.335 Positivo 810.000
Estrelinha 0529 0830 2677 0455 0068 0300 13.59 00.00 (10537 0628 05.19 4190 Negativo 141.000
Lua 06.85 08.93 27.75 0489 0073 0321 15.78 00.00 (-)0.592 07.39 05.34 3.580 Positivo 802.000
Sinal 0670 0878 2731 0481 0072 03.16 15.48 00.00 (10580 0628 0525 2255 Negativo 402.000
Xinguara 0570 0823 2613 0451 00.67 0297 13.93 00.00 (10534 0626 0511 5380 Positivo 414.000
Mocinha 04.19 08.63 29.02 0473 0071 03.14 12.82 00.00 (-)0.554 06.15 04.89 4.000 Negativo 141.000
Bambole 0623 0810 2514 0444 00.66 0291 1433 00.00 (10528 0615 0525 5.930 Negativo 569.000
Delta 0384 07.86 2642 0431 0064 0286 11.70 .23 (0498 0619 05.16 7.590 Negativo 336,000
Dourada 0380 0813 2748 0446 00.67 0296 1193 00.57 (10517 0624 05.00 9290 Negativo 140.000

*Metodologia de Anlise: analisador eletranico ultrassénico.
**Analisador de CCS (Eko Milk Scan)

Soraya Farios de Andrade Freitas (Zootecnista)
¢ do Laboratério de Bi ia — ICSEZ/UFAM
Coordenadora do Programa de Extensio Amazanas Leite: produzindo leite com sustentabilidade

Parintins, 05 de setembro de 2025.

@ Documento assinado eletronicamente por Soraya Farias de Andrade Freitas, Professor do Magistério Superior, em 04/09/2025, &s 13:05, conforme hordrio oficial de Manaus, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de
2015.

i Aautenticidade deste documento pode ser conferida no site https://sei.ufam.edu, i xtern 2 ir&id orgao_acesso_externo=0, i o codigo verificador 2780635 e o cdigo CRC 9C02AA04.
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